
朱古力鬆餅 

 

 

材料 

中筋麵粉  2杯 

泡打粉  3茶匙 

鹽  1/2茶匙 

白糖  3/4杯 

牛奶  1杯 

植物油  1/4杯 

全蛋  1顆 

香草精   1茶匙 

朱古力塊    1杯 

 

做法 

1. 將中筋麵粉、泡打粉、鹽、白糖過篩，拌勻，中間挖一個洞備用； 

2. 將牛奶、植物油、蛋、香草精拌勻備用； 

3. 將步驟 1與步驟 2的材料用橡皮刀拌到看不到粉就好 

4. 拌入朱古力塊 

5. 準備杯子，塗油灑粉，填滿 3/4 

6. 將底蒸架放進 3D旋轉空氣炸鍋，放入鬆餅，按「蛋糕」鍵即可； 

 

關聯產品：PCR1510旋轉空氣炸鍋 

          PCR1200旋轉烤焗寶 


